
 
 

 

HIVER 2025 

ENTREMET BISCUIT AUX MARRONS, CARAMEL BEURRE SALÉ ET GANACHE 
CHOCOLAT 

Champagne Vranken Pommery (75cl) : 69,00€  
 
VERRINE AU COULIS DE MANGUE, GRAINES DE CHIA ET MOUSSE COCO PASSION   

Folle et douce – Valcombe AOP : 26,00€  
   Vallée du Rhône • Moelleux et aromatique 

 

POÊLÉE DE CHAMPIGNONS, Œuf parfait et crème de comté  
   Saint-Nicolas-de-Bourgueil – Château Le Moulin-Neuf : 27,00€  
   Val de Loire • Côte Chalonnaise AOP • Souple et généreux  

MILLEFEUILLE POMME, ANDOUILLE et oignons, salade fraîche, noix et camembert 
   Saint-Nicolas-de-Bourgueil – Château Le Moulin-Neuf : 27,00€  
   Val de Loire • Côte Chalonnaise AOP • Souple et généreux  
 

SAINT-JACQUES RÔTIES au beurre aux herbes, crémeux de patate douce, fondu de 
poireaux et pois gourmands 

Anjou AOP – Domaine Sauveroy, cuvée le clos des sables : 38,00€  
   Val de Loire • Généreux et complexe 

FILET DE BŒUF FUMÉ par nos soins, panais rôti, chou rouge confit au cidre et jus de 
viande 

Lirac AOP/BIO – Domaine du Clos de Sixte : 38,00€  
   Vallée du Rhône • Profond et intense 
 


